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HJ Emulsao

Cadgo: 1550

Dz fab 14/09/2012
Dita g w3l 1410912014
PesaLiuido: 20,0 kg
PzoBuin: 21,330 kg
Nemero Lote: 09912012
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INFORMAGOES DE SEGURANCA

Atmazanar am femparatia ambiente

Manler o recipiente hermeucamente fechado e em lugar saco
Manusear com livas de borracha, 66ulos de seguranca &

protecao respiratona com filio para panticulas solicas e (iguidas

Em caso de derrame recolher com malenal absorvente e elminar
de acordo com as normas.

Usar extintores a base de po-quimico, agua ou espuma

Primeiros socorras em caso de contato: Olhos - Imigar no minimo por.
15 minutos com agua corrente: Pele - lavar com muila agua & sabao
Ingestao - Lavar bem a boca e beber bastante agua

anine e seus colaboradores
(2006) citam que a monensina
sédica foi inicialmente utilizada
como um antibidtico em aves
nos Estados Unidos contra a coccidiose
avidria. E vem sendo utilizada em bovinos
confinados desde 1980, como promotor
de crescimento, pois combate as bactérias
do rumem, proporcionando um aumento
na producdo de proteina do animal, e
consecutivamente o ganho de peso.
A Elanco e Quimica Real foram pioneiras
no uso da monensina sédica cristalina
em fermentagdes etandlicas com a
introducdo do Kamoran em 1993. Onde
hoje, é o antibidtico de referéncia no
setor sucroenergético, devido a seu alto
desempenho no combate as bactérias
GRAM positivas (controle cerca de 80% dos
principais Lactobacillus), e um excelente
retorno na producao de etanol.
Com a missao de inovar e gerar solugdes
equilibradas para o processo fermentativo,
a Quimica Real e Elanco desenvolveu
mais uma alternativa no controle da
contaminagao bacteriana da fermentacao,
o HJ Emulséo.
Um produto na forma emulsiva com
monensina soédica cristalina, sem a
presenca de solventes em sua composigao.
Destinado para qualquer tipo de
fermentacdo, mas principalmente para
aplicagoes e fermentagdes continuas.
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HJ EMULSAO -APLICACAO
A dosagem minima recomendada para o HJ Emulséo é de 15ppm. Mas dependendo do desafio da fermentacao, esta dosagem podera
variar, podendo ser necessérias dosagens de 20 ou 25ppm.

DOSAGEM EM CHOQUE:

Fermentacdo batelada, contaminacéao inicial 108 baixa com viabilidade em 61%.

Foi realizada uma dosagem de 15ppm em relag¢do ao volume da Dorna, e avaliado os indices de contaminacao, viabilidade e L-lactato
produzido durante a fermentacéo.
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1 - Contaminagao 550

Informativo Quimica Real | Margo de 2015 | Tiragem: 1.000 | Layout e Diagramacao: Klipps Comunicagéo

2 ) Marco 2014 - QR News



2-Acidezdadorna e L-lactato produzido
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HJ EMULSAO - RESULTADOS

De acordo com os valores acompanhados nas aplicagdes, o
HJ Emulsdao se mostrou uma excelente alternativa no controle
da contaminacdo bacteriana da fermentacado, trazendo maior
tranquilidade no monitoramento do processo e consecutivamente

excelente resultados para a fermentacéao.

Nossos consultores estdo a disposicdo para informagdes sobre o HJ
Emulsdo e os varios tipos de tratamentos possiveis.

KAMORAN NA PROPAGACAO DO
LEVEDO PARA FERMENTACAQO ETANOLICA

Um dos pré-requisitos para fermentagdes rapidas e de alto
rendimento é uminoculocom leveduras saudaveis, independente
da cepa utilizada. Isso comeca com a correta multiplicacao
do fermento no inicio da safra, quando alguns cuidados sao
necessarios para se conseguir a concentracao ideal de células, livre
de bactérias, e no menor tempo possivel.

Destacamos nessa fase a importancia da assepsia de linhas e
tanques; aeracdo controlada; uso de antibiético, e nutrientes
adequados. Porém se durante esta etapa, o processo estiver com
alta contaminagdo por bactérias, tal nutriente favorecerd muito
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mais a propagacao de bactérias ao invés do fermento.

O antibiético é fundamental nessa fase, pois controla as bactérias
que produzem acidos organicos que inibem o crescimento e a
reproducdo de S. cerevisiae.

A Quimica Real recomenda a utilizacdo do produto KAMORAN,
pois é efetivo contra as principais bactérias contaminantes da
fermentacdo etandlica.
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Tabela 1: Efeito de Kamoran sobre as principais bactérias
contaminantes de fermentacdo alcodlica

Bactéria i Concentragdo Inicial |  Concentragdo Final | %
Lactobacillus fermentum ! 1,4 x 10’ ! 5,0x10? 1 -99,99
Lactobacillus plantarum ! 1,7 x 10° ! 1,5x10° 199,91
Lactobacillus acidophilus ! 2,8 x 107 ! 1,7x10° 1-99,39
Lactobacillus buchneri 'o25x 107 ! 3,0x10? v-99,99
Bacillus brevis bo1,0x10° ! 1,0x10% 199,99
Bacillusmagaterium L2,2x 107 ! 2,0x10* 199,92

Por outro lado, o crescimento da levedura (fermento) nédo é
afetado pelo KAMORAN, mesmo no periodo de propagagdo, como
é mostrado na figura abaixo.
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Figura 1: Culturas de Saccharomyces cerevisiae crescidas a 34°C em meio
YEPD inoculadas com KAMORAN

PROPAGACAO DA LEVEDURA NA INDUSTRIA

PRODUTOS A SEREM UTILIZADOS

« KAMORAN -> 5,0 ppm de produto aplicado em cada etapa de corte
« Fosfato de Amonia -> 0,8 gramas/litro de mosto;

« Ureia -> 0,8 gramas/litro de mosto;

« Sulfato de Magnésio-> 200 mg/litro de mosto;

« Sulfato de Manganés -> 100 mg/litro de mosto;

« Sulfato de Zinco -> 100 mg/litro de mosto.

Vamos descrever o processo iniciado com alguns quilos de levedura
liofilizada, que € a situagdo mais comum encontrada nas destilarias
brasileiras atualmente.

HIDRATAGAO - Deve se hidratar a levedura seca, ou liofilizada, com
agua potavel (de preferéncia sem residual de cloro) em recipiente
com pelomenosotriplodovolumedo leite delevedura, oudeacordo
com as recomendacgdes do fornecedor. Mantendo uma temperatura
controlada entre 35 e 38°C, em torno de 20 a 30 minutos.

INICIO DA ALIMENTACAO - Inicia-se aplicando 5,0ppm de
Kamoran sobre o volume de levedura hidratada juntamente com
a alimentacdo do mosto, entre 7 a 10° Brix, se for composto de
melagco com 5-6% de ART, ou 5° Brix no caso de caldo com pureza
elevada. Deve se atentar para o teor alcodlico no meio, que ndo deve
ultrapassar 5% (V/V), pois podera inibir a levedura nessa fase.

A velocidade de alimentacdo deve ser lenta e constante para nao
causar inibicao pelo substrato, ou seja, “afogar” o fermento.
Completado o tanque, aguardar até 3° Brix.

PRIMEIRO CORTE - Efetua-se o corte, transferindo metade do

volume em fermentacdo para outro tanque com volume igual ou
maior.

45

Em todo corte, no inicio da alimentacdo, deve-se dosar 5ppm
de KAMORAN em relagao ao volume util do tanque. Nesta fase a
alimentacdo deve ser lenta de maneira a manter 3,5 a 4,5° Brix no
tanque.

Atencao! NAO se deve adicionar acido sulfurico!

Também é fator importante durante esta fase, a adicdo de oxigénio
ao meio, pois favorece o metabolismo aerébio da levedura,
promovendo maior multiplicacdo das células — lembrar que neste
momento queremos aumentar biomassa, ndo produzir etanol.
Porém, deve-se tomar o cuidado de filtrar o ar injetado, evitando-se
a entrada de microrganismos indesejaveis (bactérias ou leveduras
selvagens).

A temperatura na fase dos cortes deve ser monitorada e mantida na
faixa de 30-32°C.

DEMAIS CORTES - Repete-se o processo de corte até se atingir
o volume suficiente para um pé de cuba, quando entdo, se
houver necessidade, pode se adicionar acido sulfurico até pH 3,8
juntamente com 5ppm de KAMORAN.

CUBAS - Cheia a primeira cuba, faz-se o corte para outra,
alimentando-se as duas simultaneamente. O volume das duas cubas
pode ser entdo transferido para uma Unica dorna a ser alimentada
com mosto 8°a 10° Brix.

DORNAS - Essa dorna cheia é entdo cortada para outras duas
sucessivamente, até obter uma concentracdo em torno de 10 -
12% de fermento em todas as dornas a serem utilizadas. Nao se
esquecendo de aplicar 5ppm de Kamoran a cada corte.

12 Rodada de centrifugacao - Usar somente dgua na cuba, e se
flocular acertar o pH, com acido sulfurico, para 3,8 e aplicar 5ppm
de Kamoran. Usar bicos de pequeno didmetro para uma maxima
concentragao.

22 Rodada de centrifugag¢ao — Reduzir a aplicacdo de nutriente em
50%. E aplicar 3ppm de Kamoran.

32 Rodada de centrifugagao — Reduzir 50% do nutriente.

Demais rodadas de centrifugacdo - Manter o nutriente até
alcancar 8% de fermento na dorna e aplicar Kamoran quando a
contaminacao estiver acima de 5,0x10°.

CUIDADOS DURANTE A MULTIPLICACAO DO FERMENTO:

- Brix de alimentacdo em torno de 7%

- Velocidade de alimentacéo lenta e constante;

- Teor alcodlico méximo 5% (v/v)

- Manter a temperatura controlada entre 30 a 32°C;

- Manter o pH3,5 no minimo;

- Aplicar 5,0 ppm de KAMORAN a cada corte;

- Controlar a aera¢do do meio.

- Analisar, ao final da alimentacdo de cada tanque: viabilidade, teor
de fermento, acidez, pH, teor de alcool.
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